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1. BOIGm

Tath Lezzetler Mutfad
ve Aci Biber

Tatlh Lezzetler Mutfagr’'nda bir stredir yasanan he-
yecanin en Ust dizeye ulastigi o gun, ayni zamanda
tum heyecanin son bulacagi gundu.

Mutfak sakinleri bunun henuz farkinda degildi belki
ama o gun yasananlar, sonrasinda herkesin yasamini
degistirecekti. Ne de olsa Tath Lezzetler Mutfaginda
gecen acikli bir hikayenin baslangici ta o gune dayani-
yordu.

Mucizevi bir mutfakti burasi. Mutfagi mucizevi kilan
sey, yemeklerin sebze ve meyveler tarafindan yapil-
mastydi. Calisanlar ve sahipleri de vardi elbette ama
onlar mutfaga yalnizca yemek hazir oldugunda girip
cikardi. Hazirlanan yemekleri daha dumani taterken
kapidan alip servis ederlerdi.

O gun yasanan tum heyecanin nedenine gelince...
Tath Lezzetler Mutfagi'nda her yil yinelenen bas sebze



secimlerinin yapilacagi gun gelip catmisti. Neredeyse
bir ay surmustu secim hazirliklari. Bas sebze aday aday-
lari, tam mutfak sakinlerinin katildigi bir anketle belir-
lenmisti. Mutfa@in ileri gelenlerinden gozu yash sogan,
yash avokado ve deneyimli seker pancarina danisilmis,
onlardan da onay alan iki aday icin karar kilinmisti.

iki adaydan biri gectigimiz yillarda da bas sebzelik
gorevini layigiyla yerine getirmis, bilgic maydanozdan
baskasi degildi. Bilgic maydanoz secildigi yildan itiba-
ren gorevlerini basariyla yerine getirmis, mutfakta so-
rumluluk almaktan kagcinmamus, islerin huzur ve keyifle
yuruttlmesini saglamisti. Adindan da anlasilacagr tze-
re bilgisine de diyecek yoktu. Fakat herkes tarafindan
cok sevilip sayilmasina ragmen bu yilki anketlerde az
miktarda oy almisti. Bunun iki nedeni vard.. ilki, bilgic
maydanozun karsisina ¢ikan diger bas sebze adayinin
cok guclu olmasiydi. Bu aday, gectigimiz yil mutfaga
restoran sahipleri tarafindan bir saksi icerisinde getiri-
len aci biberden baskasi degildi. Diger nedene gelince...
O da bilgic maydanozun yasadigi trajik olaydi. Bu olay:
anlatmadan énce aci biberi anlatmali. Ne de olsa bu
hikayenin kahramani o...

Tohum olarak mutfaga getirilen aci biber, mutfak-
takilerin kucaginda buyumusti. Kendini digerlerinin
gozleri 6nunde kesfetmis, onlarin sahitliginde tam an-
lamiyla bir aci biber olmustu. Daha minicik bir bebek
biberken, buyamek icin ihtiyaci olan gines 1sigini en






dogru sekilde alabilsin diye saksisini o pencereden bu
pencereye karnabahar kardesler tasimisti. Sulu Gzam
salkimi ise, “En énemlisi yeterli su,” derdi, “bu topraklar
yeterli miktarda su alacak ki bayuduginde ¢itir ¢itir,
sulu bir gévdeye sahip olabilsin.”

Aci bibere aciligini verecek olan sey su muydu gu-
nes miydi bilmiyorlardi, mutfak sakinleri bu konuda
hemfikir olamamisti ancak bir ortak noktalari vardi ki
o da bebek aci biberdi. Ihtiyac duydugu her seyi sagla-
mak icin mukemmel bir is birligi icindeydiler.

Tam bu titizlenme sadece aci biberin fiziksel gelisimi
icin degildi ustelik. Zihinsel gelisim, genel kaltar, gorgu
kurallari... Bunlarin hepsi 6nemliydi; ne de olsa aci bi-
ber tim yasamini bu mutfakta gecirecekti. Bu mutfak
farkh lezzetleriyle dillere destandi, masalarindaki zara-
fetle adindan so6z ettirirdi, insanlar sadece burada ye-
mek yiyebilmek icin kilometrelerce yol gelirlerdi.

Matematiksel 6gretiler icin gérev alan, bu iste uz-
man olan okyanus tuzuydu. Okyanus tuzunun mut-
faktaki yeri vazgecilmezdi. Mutfakta bir o yana bir bu
yana kosturur dururdu. Sadece tuzlu yemekler icin
degil ustelik. Tatl, tuzlu, aci, eksi her yerdeydi. Bunun
nedeni her yemekte tuzun kullanilmasi degil, her ye-
mekte matematigin varligiydi ve o bu iste gercekten
ustayd.

“Pilavin tane tane olmasini istiyorsaniz matematigi

kullanmalisiniz. I'e 1,5 orani. Unutmayin.”



“Kek yeterince kabarmamis. Dért kisilik tarif icin 2

paket kabartma tozu gerekir. Ama bu kek alti kisilik.
Siz ne yaptiniz? Yine 2 paket mi koydunuz? Ne mi fark
eder? Cok sey fark eder. Yine matematigi unutmussu-
nuz! Yapacaginiz kicicik bir hesaplamayla alti kisilik
kek icin 3 paket kabartma tozuna ihtiyaciniz oldugunu
hesaplayabilir, guzelce kabarmis bir kek elde edebilir-
diniz!”

Bunlar mutfakta siklikla gozlenen, okyanus tuzunun
6fke patlamalariydi. Daha da sarer giderdi bu patla-
malar...

“Okyanus derinliklerinden cok daha erken gelme-
liydim. Size matematigi coook 6nceleri 6gretmeliydim.
Boyle giderse vay mutfagin haline,” der dururdu.

Mutfaktaki herkesin matematik bilmesi gerektigi-
ne yurekten inanan okyanus tuzu béylece aci biberin
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zihinsel gelisimini kendine gérev olarak secmisti. Hem
aci biber icin oranlamalar, élgimler ¢cok énemli olma-
lydi; aci biberin gereginden fazla kullanimi yemegi
mahvedebilirdi ne de olsa.

Bu mutfakta yer edinebilmek icin dunya lezzetle-
riyle ilgili yeterli bilgiye sahibi olmak da sartti elbette.
Sadece dunya mutfaklarini degil, yasama dair tam bil-
diklerini aci bibere anlatansa bilgic maydanoz olmus-
tu. Okumaktan bikip usanmayan bilgic maydanoz icin
arayip da bulunmayacak bir firsatti bu gérev. Bu saye-
de mutfak kataphanesinden ¢ikmaz olmus, okudukla-
riyla sahip oldugu bilgilere yuzlercesini daha eklemisti.
Edindigi her yeni bilgiyi, bizim ufaklik Aci'yla da pay-
lasmayi ihmal etmiyordu.

Bilgic maydanozla yaptiklari o son derse kadar, aci
biber dunya cografyasina, canhlar dunyasina, fark-
I kaltarlere ve yérelere dair cok sey égrenmisti. Dil
bilgisi uzerine calistiklari o gun, katuphanede birlikte
gecirdikleri son guna olmustu aci biber ve bilgic may-
danozun.

Deyimler sozlugunu eline almis inceleyen aci bibe-
rin, “Aaa... maydanozlarla ilgili bir deyim oldugunu hic
bilmiyordum, acaba aci biberlerle ilgili olan da var mi?”
sorusu ve sayfalari aceleyle ¢evirmesi bilgic mayda-
nozda hemen merak uyandirmisti.

“Neymis ki? Daha 6nce maydanozlarla ilgili bir de-
yim hi¢ duymadim dogrusu.”





